MOULIN DE DAVERDISSE

LENTEWANDELING

GEKONFIJTE WITTE ASPERGE

GEROOKTE EENDENMAGRET
PARMEZAASE EMULSIE KRACHTIGE JUS MET CICHOREI

TONGFILET

MET KIKKERERWTEN EN GEROOKTE MAKREELPUREE
SCHUIMBOTER MET POMPELMOES

RUNDERWANG
MET SJALOTTEN BOEKWEITGALETTE
LOFWORTELTOP EN IN BOTER GEGLAASDE RAAP

AARDBEIEN EN AMANDELEN
PAPRIKA-AARDBEISORBET EN AMANDELMELK

MENU MET ASPERGE, RUNDERWANG EN DESSERT : 48 €
VOLLEDIG MENU : 58 €

DES INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES PRESENTS DANS NOS PREPARATIONS SONT DISPONIBLES
A LA DERNIERE PAGE. LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER D'UNE FOIS A L'AUTRE
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MOULIN DE DAVERDISSE

/EEWANDELING

GEROOSTERDE LANGOUSTINE

EN QUENELLE VAN GEROOKTE HADDOCK PREISALADE MET VENKELZAAD
MAYONAISE MET SCHAALDIERENSAUS

FILET VAN RIVIERFOREL
SJALOTTENCREME GEPARFUMEERD MET SPEK
ARTISJOKKEN BARIGOULE MET ASPERGES

FILET VAN CABILLAUD SKREI

MOUSSELINESAUS GROENE ASPERGE
VENERE-RIJST MET TUINBONEN EN DOPERWTEN

FIJN KROKANT MERINGUE
GELEI VAN GROENE APPEL GEINFUSEERD MET MUNT
SORBET MUNT EN KIWI

MENU MET LANGOUSTINE, CABILLAUD EN DESSERT : 48 €
VOLLEDIG MENU : 58 €

DES INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES PRESENTS DANS NOS PREPARATIONS SONT DISPONIBLES
A LA DERNIERE PAGE. LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER D'UNE FOIS A L'AUTRE
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MOULIN DE DAVERDISSE

GROENTEWANDELING

ASPERGEBAVAROIS

DOPERWTEN EN KORIANDERSAUS
ASPERGETAGLIATELLE EN CYPERGRASKORRELS

KROKET VAN ZWARTE RIJST

MET PIQUILLO'S
GESTOOFDE VENKEL EN RODE PAPRIKAJUS

SCHIJF VAN SPLITERWTEN-LINZEN

EN ZEESLA VARIATIE VAN LENTEGROENTEN
PLANTAARDIGE JUS MET LIMOEN EN MISO

KROKANTE SOESJE

MET VANILLE EN FRAMBOZEN
GANACHE VAN WITTE CHOCOLADE EN PISTACHE

MENU MET ASPERGE, SCHIJF SPLITERWTEN-LINZENET, DESSERT : 45 €
VOLLEDIG MENU : 55 €

DES INFORMATIONS SUR LES ALLERGENES PRESENTS DANS NOS PREPARATIONS SONT DISPONIBLES
A LA DERNIERE PAGE. LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER D’'UNE FOIS A L'AUTRE



MOULIN DE DAVERDISSE

GASTRONOMISCHE WANDELING

MENU ENKEL PER VOLLEDIGE TAFEL TE BESTELLEN
LAATSTE BESTELLING: 13U EN 20U

TARTAAR VAN RUND IN NORIBLAD
HARINGUI RUNDERJUS MET MERG

ZACHT GEKOOKTE TONIJN

GEINFUSEERD IN BOULLION MET KOMBU-ALGEN
GESTOOFDE VENKEL EN COURGETTE

FIJNE RAVIOLI VAN KRAB
CHOI SUM EN GROENE ASPERGES
SCHAALDIERENSAUS EN ESPELETTEPEPER

GRANITA VAN KOMKOMMER EN LIMOEN

GEROOSTERD LAMSKOTELET MET TIjJM

GECONFIJTE SCHOUDER IN PARMENTIER VAN AARDAPPEL
EN SELDERI] POLENTA MET MAIS EN DADELS, LENTEGROENTEN

BABA AU RHUM
ANANAS EN GEMBER - SORBET VAN KOKOSMELK

VOLLEDIG MENU : 75 €

INFORMATIE OVER DE ALLERGENEN IN ONZE BEREIDINGEN IS BESCHIKBAAR OP DE LAATSTE PAGINA.
DE SAMENSTELLING VAN DE PRODUCTEN KAN VAN TIJD TOT TIJD WIJZIGEN.
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